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L. . The newly introduced fat-free frying will help you to cook the food and refreshment you like in a healthier manner.
Brief introduction  The fat-free frying uses the principle of hot air combining with high speed air cycling (fast air change), it will provide
a one time comprehensive heating, so for most food, there is no need to add oil for cooking. With additional

roasting plate, now you have a more convenient way to make delicious food like cakes and milk egg biscuits, etc.
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General instruction (Figure 1)

A. Recipient pentru prajire G. Buton control temperatura
B. Buton demontare recipient H. Indicator
C. Maner recipient prajire I. Timer
D. Prajitor J. Orificii evacuare aer
E. Dispozitiv prajire K. Cablu alimentare
F. Orificii admisie aer
Atentie

Inainte de utilizare, cititi cu atentie instructiunile si pastrati-le pentru o verificare ulterioara.

| Pericol

1. Nu scufundati in apa si nu spalati sub jet de apa, deoarece exista component electrice in aparat.
2. Nu lasati apa sau alt lichid sa patrunda in aparat, altfel exista risc de electrosoc.

3. In timpul utilizarii nu acoperiti orificiile de aerisire ale produsului.

4. Nu turnati ulei in friteuza, deoarece exista risc de incendiu.

5. Nu atingeti interiorul produsului in timp ce aparatul functioneaza.
6 Acest produs este operat manual, din acest motiv nu conectati aparatul la un timer extern sau o telecomanda.

Il Atentie

1. Inainte de conectarea la priza, verificati daca voltajul aparatului corespunde cu cel al prizei dvs.

2. Daca exista defectiuni ale stecherului sau cordonului, incetati utilizarea produsului.

3. Daca cordonul este deteriorate, trebuie inlocuit de catre un centru service autorizat.

4. Acest produs nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati psihice reduse, fara a fi supravegheate
de catre o persoana responsabila de siguranta lor.

5. Produsul trebuie conectat la o priza cu impamantare.

6. Nu puneti aparatul in apropierea peretelui sau altor produse. Trebuie lasat un spatiu de minim 10 cm in spatele si lateralele
aparatului si deasupra. Nu asezati obiecte pe aparat.

7. Produsul nu trebuie lasat nesupravegheat in timpul utilizarii.

8. In timpul gatirii fara grasime, va fi emis un abur de temperaturi foarte ridicate din orificiile de evacuare. Mainile si fata trebuiesc tinute




departe de abur si orificii. Trebuie sa aveti grija sic and indepartati cosul de pe aparat.
9. In timpul utilizarii, suprafata aparatului poate deveni fierbinte. (Figura 2)
10. Daca produsul emite fum, deconectati imediat de la priza. Indepartati cosul de pe aparat dupa ce s-a oprit emisia de fum.

111 Note:
1. Produsul este destinat exclusiv uzului casnic.
2. Utilizarea incorecta sau in scopuri comerciale, duce la anularea garantiei.

3. Nu incercati sa reparati produsul singuri.

4. Intotdeauna deconectati de la priza dupa utilizare.
5. Inainte de curatare, produsul trebuie lasat 30 minute sa se raceasca.

Inainte de prima utilizare

1. Indepartati ambalajele.

2. Indepartati lipiciul si etichetele de pe aparat.

3. Curatati cosul si tigaia cu apa calda cu detergent si un burete non-abraziv. Nota: acestea pot fi

curatate si in masina de spalat vase.

4. Curatati exteriorul si interiorul aparatului cu un servetel umed.

Friteuza care gateste fara grasime foloseste tehnologia incalzirii aerului. Nu adaugati ulei sau grasime in aparat.

Pregatirea produsului

1. Puneti produsul pe o suprafata stabila si rezistenta la caldura

2. Puneti cosul in aparat (Figura 3)
3. Scoateti cordonul din lacasul sau de pe fundul

rie

aparatului.

4. Nu adaugati ulei sau alt lichid in aparat.
5.Nu puneti obiecte deasupra aparatului, deoarece veti bloca fluxul de aer si reduce efectul incalzirii.
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Operarea produsului

Aparatul poate fi folosit pentru a gati numeroase alimente.

IPrajirea fara grasime

1. Conectati la o prize cu impamantare.
2. Indepartati usor recipientul de prajire din aparat. (Figura4)
3. Adaugati ingredientele in recipient. (Figura 5)

4. Introduceti recipientul inapoi in aparat. (Figura6)

Nu utilizati aparatul fara a avea recipientul instalat.

Nota: Nu atingeti recipientul in timpul gatirii si un anumit timp dupa gatire, deoarece este fierbinte. Tineti recipientul doar de
maner.

J o

5. Ajustati la temperatura corecta prin rotirea butonului de control a temperaturii. (Figura7)
9

6 Pentru a porni aparatul, ajustati butonul timer pentru a allege timpul de gatire. (Figura 8). Daca aparatul este rece la pornire, timpul de
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gatire trebuie sa fie cu 3 minute mai mare.
In acest moment, ledul indicator al puterii si ledul indicator de incalzire trebuiesc
sa fie aprinse. Timer-ul va incepe numaratoarea in functie de temperatura setata.
(Figura 9)
In timpul utilizatii, ledul de incalzire se va aprinde si stinge continuu. Acest lucru arata faptul ca, componentele de incalzire pornesc si se

opresc, mentinand temperatura setata.

7. Anumite ingrediente necesita rotire la jumatatea timpului de gatire. Pentru a roti ingredientele, tineti manerul si trageti recipientul din
aparat, apoi rotiti alimentele. Apoi, introduceti inapoi recipientul in aparat. Nota: Nu apasati butonul de demontare a recipientului de

prajire in timpul procesului de intoarcere a alimentelor. (Figura 10 ,11)

AN

8. Sunetul timer-ului inseamna ca timpul setat a expirat. Apoi scoateti recipientul din aparat si asezati-l pe o suprafata rezistenta la caldura.

(Figura 12)
9. Verificati daca ingredientele sunt perfect gatite.
10.Pentru a scoate ingredientele de dimensiuni mici (chips), apasati butonul de demontare a cosului de prajire (1), si indepartati cosul de
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prajire din recipient (2). (Figura 13) —
Nu rasturnati cosul de prajire inainte de a demonta recipientul, deoarece acest lucru va cauza scurgerea uleiului colectat in recipient peste

ingrediente.

Dupa gatire, poate fi emis abur din aparat.

11. Puneti ingredientele din cos in boluri sau farfurii. (Figura 14 )
Nota: Pentru a ridica alimentele mari sau fragile, puteti utiliza clestele pentru a le scoate din cos. (Figura 15 )

12. Dupa terminarea gatirii unui lot de alimente, aparatul poate fi gata de gatit un alt lot de alimente oricand. (Figural6 )

Il Nota:

1. Comparativ cu ingredientele de dimensiuni mari, cele de dimensiuni mici necesita mai putin timp de gatire.

2. In timpul procesului de gatire, rotirea alimentelor de mici dimensiuni poate ajuta ingredientele sa fie gatite uniform.

3. Prin adaugarea unei cantitati mici de ulei pe alimentele proaspete, acestea pot deveni mai crocante. Dupa adaugarea uleiului,
ingredientele trebuiesc inclinate cateva minute inainte de a fi introduse in aparat.

4. Alimentele care pot fi gatite in cuptorul cu microunde, pot fi deasemenea gatite in friteuza.
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5. Sandwich-urile pot fi pregatite usor si rapid prin utilizarea aluatului prefermentat. Comparativ cu aluatul preparat in casa, acesta necesita o

perioada mai mica de gatire.

llll. Cartofi si Chips

Cantitate
minima-maxima Timp | Temperatura
Tip a ingredientelor | (minute) (°C) Rotire Informatii aditionale
Chips subtire congelat 300-700 12-16 200 Rotire
Chips gros congelat 300-700 12-20 200 Rotire
Chips din cartofi preparati Adaugati 1/2 lingura
acasa 300-700 18-22 180 Rotire ulei
V.Carne
Cantitate minima-
maxima a Timp Temperatura
Tip ingredientelor (minute) (°C) Rotire Informatii aditionale
Friptura de vita 100-500 8-12 180 Rotire
Porc 100-500 10-14 180 Rotire
Adaugati 1/2 lingura
Hamburger 100-500 7-14 180 Rotire ulei
Adaugati 1/2 lingura
Chiftele 100-500 13-15 200 Rotire ulei
Adaugati 1/2 lingura
Ciocanele pui 100-500 18-22 180 Rotire ulei
Piept pui 100-500 10-15 180 Rotire




VI.Crude

Cantitate minima-
maxima a Timp | Temperatura
Tip ingredientelor (minute) (°C) Rotire Informatii aditionale
Utilizati modul de
Rulou de primavara 100-400 8-10 200 Rotire coacere
Legume 100-400 10 180

Nota: Daca aparatul este rece, timpul de gatire trebuie sa fie mai mare cu 3 minute.

Curatare

Curatati produsul dupa fiecare utilizare.
Interiorul recipientului de prajire, cosul de prajire si produsul sunt acoperite cu un strat care nu se lipeste. Nu utilizati unelte metalice sau
agenti abrazivi de curatare, deoarece veti deteriora stratul anti-adeziv.
1. Decoenctati de la prize si lasati produsul sa se raceasca.
Nota: scoateti recipientul de prajire pentru ca aparatul sa se raceasca mai repede.
2. Utilizati un servetel umed pentru a curate interiorul produsului.

3. Curatati recipientul de prajire sau fundul acestuia cu apa calda, detergent si un burete non-abraziv. Adaugati apa fierbinte in recipient
impreuna cu detergent. Puneti cosul de prajire in recipient, si lasati la inmuiat timp de 10 minute.



4. Curatati interiorul produsului cu apa fierbinte si un burete non-abraziv.

5. Utilizati peria de curatare pentru a curata componentele de incalzire si a indeparta resturile de alimente.



Ghid pentru probleme

Problema Cauza posibila Metoda rezolvare
1. Stecherul nu este conectat la priza. 1. Conectati la 0 priza cu impamantare.
Aparatul nu 2. Rotiti timerul pentru a seta timpul
functioneaza 2. Nu ati setat timerul. necesar de gatire, apoi porniti.
Alimentele nu sunt 1. Prea multe ingrediente in cos. 1. Puneti ingredientele in cos in loturi mici,
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suficient de gatite

pentru ca gatirea sa fie uniforma.

2. Temperatura de incalzire este prea
mica.

2. Ratiti butonul de temperatura la setarea
potrivita.

Timpul de gatire ste prea scurt.

3. Ratiti timerul la timpul de gatire corect.

Alimentele nu sunt
suficient de gatite

Anumite alimente necesita rotire in timpul
procesului de gatire.

Daca anumite ingrediente sunt deasupra,
acestea trebuiesc intoarse in timpul
procesului de gatire.

Alimentele crude nu
sunt crocante

Ingredientele alese trebuiesc gatite intr-o
friteuza traditionala

Puteti adauga ulei pentru a le face mai
crocante sau puteti inlocui friteuza.
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INFORMATII IMPORTANTE PENTRU DEPOZITAREA CORECTA A PRODUSULUI, IN
CONFORMITATE CU DIRECTIVA CE 2002/96/EC.
La sfarsitul perioadei de valabilitate, produsul nu trebuie aruncat asemeni deseurilor menajere.
Trebuie dus la un centru de colectare a deseurilor cu regim special sau unui dealer care se ocupa de
astfel de servicii speciale de salubrizare.
Depozitarea separata a aparatelor electrocasnice evita riscul aparitiei unor consecinte negative asupra
mediului inconjurator si sanatatii, ce pot decurge din aruncarea necorespunzatoare a acestora si face
posibila recuperarea materialelor reciclabile astfel incat sa duca la economisirea energiei si resurselor.
Pentru atentionarea mentiunilor de mai sus, produsul este marcat cu o lada de gunoi incercuita.



